Lassen Sie sich verwohnen

Qualitdt die man schmeckt

egal zu welcher Jahreszeit — wir bieten Ihnen
abwechslungsreiche Kiiche mit frischen Produkten
von Lieferanten aus der Region

u.a. in Zusammenarbeit mit

Raestruper Gemiisegarten, Telgte

(in Bioqualitdit)

Hof Rowald, Ostbevern

Manss Frischeservice, Hamm

Hof Vincke — Iberico Westfalia, Everswinkel
Bdickerei Schmitz, Telgte

flir Gemiise und Salat

flir frische Eier und Kartoffeln

flir Obst und Gemdtise

fuir Fleisch- und Wurstwaren

fuir Baguette, Brétchen und Kuchen

sowie viele weitere saisonale Partnerbetriebe (z.B. Drostenhof zur Spargelsaison ...)



VORSPEISEN

Hausgebeizter Lachs
mit Dill-Senfsauce, dazu Reibeplatzchen
und ein Salatbouquet

Gebratene Garnelen
in Knoblauchbutter mit ofenfrischem Baguette

Kleiner gemischter Salat in Krautervinaigrette
mit gebratenen Pfifferlingen

SUPPEN

Minsterlander Hochzeitssuppe
mit GemUsestreifen, MarkkloRchen und Eierstich

Tomatencremesuppe
mit Cro(tons

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen

FRISCHE SALATE

Grol3er gemischter Salat in Krautervinaigrette
mit ofenfrischem Baguette
wahlweise dazu:

-frische Pfifferlinge
-gebratene Hahnchenbruststreifen

-gebratene Garnelen

155€

16,- €

17,- €

24,- €
22,-€
25,-€



HAUPTGERICHTE

Geschmorte Ochsenbackchen
in eigener Sauce mit Gemuse, Pilzen

und Kartoffelplree
kleine Portion

Gebratene Kalbsleberscheiben
mit Schmorzwiebeln, Apfelscheiben, Kartoffelplree
und Blattsalat in stifem Dressing

Wiener Schnitzel
Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln

und einem gemischten Salat
kleine Portion

Medaillons vom Schweinefilet
mit Pfifferlingrahmsauce, frischem Marktgemuse
und Rostinchen

Rumpsteak
mit frischen gebratenen Pfifferlingen
und Bratkartoffeln

Gebratenes Hahnchenbrustfilet
mit Pfeffersauce, Butterspatzle
und einem gemischten Salat

29,-€
26,- €

31,-€

28,5€
255€

28,5€

39,5€

26,- €



Westfalischer Tafelspitz
Gekochtes Rindfleisch in Zwiebelsauce
mit Salzkartoffeln

und Blattsalat in stifiem Dressing 24,- €
kleine Portion 21,- €
kleiner gemischter Salat 5,5€
Portion Pfifferlinge (als Beilage) 13,- €

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kleines paniertes Schnitzel
mit GemUse und Pommes frites 13,- €

Fischstabchen
mit Gemise und Kartoffelpiree 13,-€

Rauberteller
zum Stibitzen von den Erwachsenen



FISCH | VEGIE

Gebratenes Zanderfilet
mit WeilBwein-Dillsauce, Linsengemise
und Salzkartoffeln

Gegrilltes Lachsfilet
mit Hummersauce, Blattspinat

und Salzkartoffeln
kleine Portion

Hollandische Matjesfilets
in Hausfrauensauce mit griinen Bohnen
und Bratkartoffeln

Frischer Bauernsalat ,griechischer Art”
mit Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebel und Oliven

Frische Pfifferlinge
in Rahmsauce mit hausgemachtem Serviettenknodel
und einem gemischtem Salat

Hausgemachte Gemiiselasagne -vegetarisch-
mit Tomatensauce und einem gemischten Salat

kleiner gemischter Salat

29,5€

29,-€
26,- €

19,- €

17,-€

25,-€

22,-€

55€



DESSERTS

Creme brlée
mit frischen Erdbeeren 13,- €

Erdbeerliebe
frische Erdbeeren mit Vanilleeis
und Schlagsahne 9,5€

Zitronentarte

mit Basilikumkaviar und Sauerkirsch-Sorbet 12,- €
Westfalische Herrencréme 8,5€
DIGESTIFS 2cl GRAPPA
W ” Grappa Nonino di Moscato 6,5€
Remy Martin “VSOP 23 € Grappa Nonino di Chardonnay 6,5 €
Armagnac Cles des Ducs VSOP 6,2€ La Centenara Gran Riserva 10 J. 75€
Vieux Calvados 8 Jahre 8,2€
Don Papa — Rum Phillipinen 7,8 €
Matusalem — Rum Dom. Rep. 7,8 € EDELBRANDE PIRCHER
SCOTCH WHISKY Birne, Haselnuss, Obst, Mirabelle 5,8 €
Dalwhinnie EDELBRANDE MORAND
Highland Single Malt 15 yo 6,8 €
Glenfiddich Apricotine 6,5 €
Speyside Single Malt 12 yo 6,8 € .
The Balvenie EDELBRANDE ZIEGLER
Speyside Single Malt 10 yo 7,2€
. Feiner Obstbrand 6,5€
Glenmorangie ; )
Highland Single Malt, 12 yo 7,-€ Waldhimbeergeist 9-€
ob Schlehenbrand 11,- €
an . .
Highland Single Malt, 14 yo 7-€ Nr. 1 Wildkirschbrand 12,-€
Gravenst, Apfelbrand 9,-€
Glenfarclas
Speyside Single Malt 15 yo 7,2€ Zwetschgenbrand 9-€
Lagavulin
Isle of Islay,Single Malt 16 yo 7,2€
Cardhu
Speyside,Single Malt 12 yo 6,8 €

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen wenden Sie sich bitte an unser Team



APERITIFS

Prosecco 8,2€
Heidsiek brut Champagner 12,2 €
Kir Royal (mit Prosecco) 8,7€
Traubensecco (alkoholfrei) 8,2€
Rieslingsekt K. Pfaffmann 8,2€
Minsterlander Aperitif 95¢€
OFFENE WEINE 0,2 |
WEIRWEINE

2023er Gutsriesling
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 7,8 €

2022er Weillburgunder
Qualitatswein, trocken
Freiherr von Gleichenstein
Kaiserstuhl, Baden 8,-€

2024er ,WHITE Vineyard“
Chardonnay/ Weiburgunder
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 9,1€

2023er Kerner
Qualitatswein, halbtrocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 7,5€

2024er Chardonnay
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 8,3 €

2024er Grauburgunder
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz  8,- €

2024er Sauvignon blanc
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 8,9 €

ROSEWEINE

2023er ,,PINK Vineyard“
Dornfelder/ Merlot/
Cabernet Sauvignon
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 8,7 €

Hugo 9,-€
Aperol Spritz 9,-€
Sherry 6,7 €
Martini 6,7€
Campari Soda 7,7 €
Campari Orange 7,7€

2022er Macia Batle Rosato
trocken
Santa Maria del Cami
Binissalem, Mallorca 8,7 €

ROTWEINE

2022er Spatburgunder
Qualitatswein, halbtrocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 7,7 €

2022er ,,RED Vineyard“
Merlot/ Pinot Noir
Dunkelfelder
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 9,7 €

2023er Alpaca
Cabernet Sauvignon
trocken
Las Condes, Chile 9,7€

2023er Macia Batle
trocken
Santa Maria del Cami
Binissalem, Mallorca 8,7 €

2021er Dornfelder
Qualitatswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz 7,6 €

BIERE VOM FASS 0,3 |
Konigs Pils 4,1€
Pilsener Urquell 4,4 €

Pott® Landbier 4,1 €



